
 

 

 Unsere Philosophie ist ganz einfach:  

Nur die besten Zutaten. Auf die bestmögliche Weise serviert. 

Unser Service- und Küchenteam um Restaurantdirektor Christian Demirok und 

Küchenchef Marcel Witt wünscht Ihnen eine schöne Zeit 

 

 

 

 

Unser Qualitätsversprechen: 

• Regionale Lieferanten sind unsere Partner. Fast unser gesamtes Fleisch beziehen 

wir von der Landschlachterei Hanke aus Gronau und somit von Landwirten aus der 

Region. Wir können die Herkunft unserer Steaks exakt nachvollziehen und nutzen 

kein Fleisch aus Massentierhaltung oder unnatürlichen Aufzuchtbedingungen. 

• Unser Gemüse kommt marktfrisch von der Firma Prescher, unser Brot und unser 

Kuchen von der Landbäckerei Zieseniß. Unsere Gewürze beziehen wir von 

Ambiente Gourmet & Kochschule. 
 

• Kartoffeln schälen gehört zum Handwerk. Wir verarbeiten unsere Rohstoffe selbst. 

Unser Obst und Gemüse ist nicht gentechnisch verändert und was nicht aus der 

Region verfügbar ist, trägt bevorzugt ein Fair Trade-Label. Saucen und Gewürze 

kennen bei uns keine Fertigmischung. Wir verwenden keine Konservierungsmittel 

und Geschmacksverstärker (Gluten). Auf Allergien und Unverträglichkeiten können 

wir dadurch ideal Rücksicht nehmen. 
 

• Qualität braucht Zeit. Durch die frische Zubereitung jedes einzelnen Gerichts 

kann es bei hohem Gästeaufkommen zu Wartezeiten kommen, bis Sie Ihr 

perfektes Essen auf dem Teller haben. Genießen Sie in der Zwischenzeit einen 

kleinen Gruß aus der Küche und das einzigartige Ambiente des Knochenhauer 

Amtshauses. 

 



 

 

STEAK – STONE GRILLED 

…SERVIERT AUF EINEM GLÜHEND HEIßEN STEIN… 
… SERVED ON A GLOWING HOT STONE… 

 

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK “SIRLOIN”    LADIES CUT  (CA. 200G) 

ARGENTINE  RUMPSTEAK 32,50 €      

 

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK  “SIRLOIN”    GENTLEMAN`S CUT  (CA. 300G) 

ARGENTINE  RUMPSTEAK 36,50 € 

 

 

ZU JEDEM STEAK REICHEN WIR IHNEN HAUSGEMACHTE KRÄUTERBUTTER, EINEN FRISCHEN WILDKRÄUTERSALAT  

UND KRÄUTERKARTOFFELN MIT SOURCREAM  
WITH THE STEAK, WE OFFER YOU HOMEMADE HERB BUTTER, A FRESH WILD HERB SALAD AND HERB POTATOES WITH SOUR CREAM 

 
 
 
 

GARSTUFEN 
 

RARE 
FAST ROH, NUR ANGEBRATEN, DURCHWEG ROT 

KERNTEMPERATUR:  45 - 50 °C 
 

MEDIUM 
DURCHWEG ROSA GEBRATEN 

KERNTEMPERATUR:  54 - 58 °C 
 

WELL DONE 
DURCHGEBRATEN, NICHTS MEHR ROSA 

KERNTEMPERATUR:   60 - 62 °C 
 

 



 

 

 
VORSPEISEN 
STARTERS 
 
 

HILDESHEIMER KNOCHENSCHINKEN 

HILDESHEIMER COUNTRY HAM 

ZWIEBELMARMELADE | WILDKRÄUTERSALAT | LANDBROT 

ONION JAM/ WILD HERB SALAD/COUNTRY BREAD 12,50 € 

 

ROTE-BETE-CARPACCIO 
BEETROOT CARPACCIO 

APFELCHIPS | ESTRAGONÖL | GARNELEN 

APPLE CRISPS/ ESTRAGON OIL / SHRIMP    10,50 € 

 
SPARGELSALAT 
ASPARAGUS SALAD 

BÜFFELMOZZARELLA | CROSTINI’S 

BUFFALO MOZZARELLA / CROSTINIS                9,50 €

             
  

KLEINER WILDKRÄUTERSALAT | HAUSDRESSING 
SMALL WILD HERB SALAD/HOUSE DRESSING               5,50 € 

 

 

 

 

AUS UNSERER SUPPENKÜCHE 

FROM THE SOUP KITCHEN 
 

PARMESANCREME 
PARMESAN CREAM SOUP           

GERÖSTETER SCHINKEN                  7,50 € 

ROASTED HAM 

 

ZWIEBELSUPPE 
ONION SOUP 

KÄSECRACKER | KRÄUTER 

CHEESE CRACKER/ HERBS    6,50 € 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

GEMISCHTER GROßER WILDKRÄUTERSALAT 
MIXED LEAF SALAD  

HAUSDRESSING | GERÖSTETE KERNE 

HOUSE DRESSING/ROASTED KERNELS             8,90 € 

 

 

 

MIT ÜBERBACKENEM ZIEGENKÄSE        + 5,00 € 

WITH BAKED GOATS CHEESE 

 

MIT GEBRATENEN GARNELEN          +6,90 € 

WITH FRIED SHRIMP 

 

MIT GEBRATENEN RINDERSTEAKSTREIFEN          + 7,90 € 

WITH ROASTED BEEF STRIPS 

 

 

 

 

 

UNSER WILDKRÄUTERSALAT BESTEHT JE NACH SAISON AUS JUNGEM LÖWENZAHN, RADICCHIO, TREVISANO-

SPITZEN, GRÜNEM UND ROTEM EICHBLATT, ERDBEERSPINAT, PORTULAK, FRISSEESALATSPITZEN, JUNGEM SPINAT, 

MAJORAN, KERBEL, PETERSILIE. 

 
DEPENDING ON THE SEASON, OUR WILD HERBS SALAD CONSISTS OF YOUNG DANDELIONS, RADICCHIO, TREVISANO TIPS, 

GREEN AND RED OAK LEAF, STRAWBERRY SPINACH, PURSLANE, YOUNG SPINACH, MARJORAM, CHERVIL AND PARSLEY.  



 

 

 
 

KNOCHENHAUERS BESTES  
KNOCHENHAUERS BEST 
 

 

OS-BURGER MIT BESTEM RINDFLEISCH (CA. 180G) 
OS-BURGER MADE OF OUR BEST BEEF (CA. 180G)   

WEIZENBRÖTCHEN | KNUSPRIGER SPECK | HAUSGEMACHTE BURGER SAUCE  

FRISCHER SALAT | TOMATE | GURKE | ZWIEBELN | STEAKFRITTEN 

GERN AUCH MIT CHEDDAR-KÄSE ÜBERBACKEN  15,50 € 

WHEAT ROLE/CRISPY BACON/ HOMEMADE BURGER SAUCE/ FRESH SALAD/ TOMATO/CUCUMBER,  

ONIONS/STEAK CHIPS/ALSO AVAILABLE WITH MELTED CHEDDAR CHEESE 

 

FLANKSTEAK 
FLANK STEAK  

LADIES CUT                   (CA. 200G)  28,90 € 

GENTLEMAN`S CUT   (CA. 300G)   33,90 € 

MARCHAND DE VIN SAUCE | OFENGEMÜSE | RISOLÉES KARTOFFELN 
 MARCHAND DE VIN SAUCE/ OVAN BAKED VEGETABLES/ RISOLÉES POTATOES  

 

KALBSGESCHNETZELTES 
SLICED VEAL 

CHAMPIGNONRAHM | HAUSGEMACHTE KARTOFFELRÖSTI | KLEINER SALAT   22,90 € 
CHAMPIGNON CREAM/ HOMEMADE  HASH BROWNS / SMALL SALAD 
 

LANDURO SCHWEINRÜCKENSTEAK (CA. 200G) 
RACK OF LANDURO PORK 

BALSAMICOJUS | GRÜNER SPARGEL | GEBRATENE POLENTA 18,90 € 

BALSAMICOJUS/ GREEN ASPARAGUS/ FRIED POLENTA  

 

LAMMHÜFTE (CA. 180G) 
LAMB SHANK                                                                                                               

PORTWEIN-THYMIANJUS | LILA KARTOFFELCHIPS | SÜßKARTOFFELPÜREE 24,90 € 
PORT WINE THYME JUS/PURPLE  POTATO CRISPS / MASHED SWEET POTATOES 

 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
WIENER SCHNITZEL 

BRATKARTOFFELN 22,50 € 
FRIED POTATOES 

 

  



 

 

 
 

 

 

 

KNOCHENFREI – VEGETARISCH 
VEGETARIAN 
 
 
 

VEGGIE-BURGER | KARTOFFEL-GEMÜSERÖSTI 
VEGGIE-BURGER/POTATO-VEGETABLE-FRITTER 

WEIZENBRÖTCHEN | EINBECKER-SENF-CREME | FRISCHER SALAT | TOMATE 

GURKE | ZWIEBELN | STEAKFRITTEN | GERN AUCH MIT CHEDDAR-KÄSE GRATINIERT 14,50 € 

WHEAT BUN/MUSTARD-CREAM, SALAD/TOMATOES/CUCUMBER/ONION /FRIES 

(GLADLY SERVED WITH CHEDDAR CHEESE) 

 

KICHERERBSEN BRATLINGE 
ROASTED CHICKPEAS  

BÄRLAUCHSAUCE | SPINAT | ZUCKERSCHOTEN 14,50€ 

WILD GARLIC  SAUCE/ SPINACH/ SUGAR SNAP PEAS  

 

 
 

DAS SCHMECKT DEN KINDERN  
FOR THE CHILDREN 
 
 

KNOCHENHAUER SCHATZKISTE 
KNOCHENHAUERS TREASURE CHEST 

CHICKEN NUGGETS | KETCHUP | STEAKFRITTEN | ERBSEN  6,90 € 

CHICKEN NUGGETS/TOMATO SAUCE/CHIPS/PEAS 

 

SCHWEINKRAM 
PIGSTY  

KLEINES SCHWEINESCHNITZEL | STEAKFRITTEN | ERBSEN 6,90 € 
A LITTLE PORK SCHNITZEL/ STEAK CHIPS/PEAS 

 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
DESSERTS 
 

 

SCHOKOLADEN-ERDNUSSBROWNIE  

CHOCOLATE PEANUT BROWNIE                       

BANANEN-BASILIKUMEIS                7,90 € 

BANANA BASIL ICE-CREAM 

 

 

„WOLFENBÜTTELER“ MOUSSE AU CHOCOLAT 
WOLFENBÜTTEL MOUSSE AU CHOCOLAT 

BLUTORANGEN-TARTE 8,50 € 

BLOOD ORANGE TART  

 

UNSERE HEIßGETRÄNKE 

 

TASSE KAFFEE 2,60 € 

KÄNNCHEN KAFFEE  4,50 € 

CAPPUCCINO  3,50 € 

MILCHKAFFEE  3,50 € 

LATTE MACCHIATO  3,80 € 

ESPRESSO  2,60 € 

DOPPELTER ESPRESSO  4,40 € 

HEIßE SCHOKOLADE 3,90 € 

GROßES GLAS TEE  2,90 €  

AUS DEM HAUSE WESTHOFF  BIOTEE: DARJEELING, EARL GREY, GRÜNER TEE, INGWER-ZITRONE    

AYURVEDA, FRÜCHTE, ROOIBOS, MINZE, KAMILLE-VERBENE 

  




